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CHATEAU LA MARTINETTE

Vins de Provence, croquants et tonifiants

En plein coeur de la Provence calcaire, sur les rives de IArgens, les
vignes du Chéateau La Martinette s'‘€panouissent aux abords d'une
généreuse forét doliviers et de chénes.
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C'est dans cet environnement idyllique que le chateau a été fondé, en
1620, en faisant I'un des plus anciens domaines viticoles du sud-est de
la France.

Aujourd’hui, on peut compter sur Jean-Denis pour y bichonner

les vignes, en suivant les normes de l'agriculture biologique,

sans désherbant ni produit de synthése. En résultent des cuvées
rafraichissantes, de toute occasion, et dont on ne se lasse jamais !

Provenance: France / Provence

Appellation: Cétes de Provence

Type : Rosé Millésime: 2024

Ro"ier de Ia Marti“ette Cépages: cinsault, grenache, syrah, tibouren

Viticulture : vignes de 25 ans, sur sol argilo-calcaire

Vinification : parcellaire; pressurage direct; fermentation via
levures indigénes, en cuve inox; assemblage.
Eleva @ : 7 mois sur lies, en cuve inox
23,008 &
Dégustation: ardmes de petits fruits rouges croquants et de
Spécialité par lot zestes d'agrumes, acidité fraiche, corps Iéger, bouche délicate.

Parce qu’on ne se lasse jamais
des rosés de Provence...
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